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Fettgewinnung

INn seiner

reinen Form

Das Herzstlick — die Trenntechnik

Moderne Verfahren zur Verarbeitung von
tierischen Rohfetten sind durch die breite
Anwendung zentrifugaler Klédr- und Trenn-
techniken gekennzeichnet. Westfalia
Separator konstruiert und baut seit tiber
100 Jahren Separatoren und Dekanter und
ist damit absoluter Spezialist fiir das Herz-
stiick jeder Fettschmelze, ob im Nass- oder
Trockenprozess. Um optimale Ausbeuten
und eine hohe Qualitit des zu gewinnenden
Rohfettes zu gewihrleisten, ist Westfalia
Separator schon friihzeitig dazu tiberge-
gangen, komplette Nassschmelzlinien
anzubieten, welche die Verfahrensinge-
nieure individuell an die Anforderungen
der Kunden und der eingesetzten Roh-
ware anpassen. Dabei stellt Westfalia
Separator hochste Anforderungen an
Effizienz und Qualitdt. Der komplette
Prozess von der Beschickung der Anlage,
dem Aussortieren entdeckter metallischer
Fremdkorper sowie nattirlich tiber alle
Trennstufen bis hin zur Endkontrolle des
gewonnenen Reinfettes ist komplett auto-
matisierbar. Uber das benutzerfreundliche
Touch-Screen-Panel kann neben der eigent-
lichen Speisefettgewinnung aber auch
der Gesamtprozess von Rohwarenannahme
bis zur Kithlung und Verpackung oder
Verladung komplett gesteuert und kontrol-
liert werden. Die gesamte Anlage, ein-
schlieflich Dekanter und Separatoren, ist
CIP-fahig. Die chemische Reinigung sorgt
fiir eine sichere und sanitére Prozessfiih-
rung, so wie sie die Lebensmittelindustrie
heute fordert.
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Rohfett

Dampf

Annahme

[l Das Wichtigste auf einen Blick

e Minimaler Personalbedarf durch vollautomatische Prozesse

¢ Hochste Reinheitsstandards durch sanitire
Ausfiihrung des kompletten Prozesses

e Alle produktberiihrenden Komponenten in Edelstahlausfithrung

¢ Automatische chemische Reinigung aller Anlagenteile

¢ Keine manuelle Nachreinigung erforderlich

¢ Maximale Ausbeuten durch Griebennachentfettung

e Minimale Produktverluste durch patentiertes
HydroStop-System in der Trennstufe

* Moglichkeit der umweltschonenden Leimwasserbehandlung
zur Wertstoffriickgewinnung

¢ Einfache, zentrale Steuerung und Kontrolle
iiber benutzerfreundliches Touch-Screen-Panel

* Moglichkeit der Gesamtsteuerung von Warenannahme bis Verpackung

* Niveauabhingige Steuerung aller Pumpen fiir kontinuierliche Arbeitsweise

o Automatische Tritbungsiiberwachung des Endproduktes mittels Photozelle

¢ Dekanter in 2-Phasen- oder 3-Phasen-Ausfiihrung

¢ Optimale Qualitit beim Endprodukt durch individuell
angepasste Prozessparameter

¢ Optimale Beratung durch unsere erfahrenen Verfahrensingenieure
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Nachentfettung der Grieben eine gezielte Nachentfettung der Grieben
die Gesamtausbeute des Fettes entschei-

Als absoluter Spezialist fiir die Speisefett-  dend zu erhéhen. Dabei reduziert sich

gewinnung kann Westfalia Separator die  der Fettgehalt in den Grieben, bezogen

Prozesse aber nicht nur optimal an die auf den Fettgehalt der Nassgrieben des
Anforderungen der eingesetzten Roh- Dekanters, um etwa die Halfte. Hierbei
ware anpassen. Durch die Entwicklung tibernimmt ein Dekanter die Entfettung
verschiedener Prozess- und Maschinen-  der Grieben sowie der Wasser- und Fest-
varianten konnen auch individuelle stoffabldufe von den Separatoren der ersten
Kundenwiinsche erfiillt werden. So be- Prozessstufen. Im Dekanter erfolgt eine
steht z. B. die Moglichkeit, mit einer zu-  zentrifugale Trennung in Feststoff- und
sétzlich installierten Prozessstufe tiber Fliissigkeitsphase. Das gewonnene Fett

wird anschliefend bis vor die erste
Trennstufe zurtickgefiihrt. Mit Hilfe des
von Westfalia Separator entwickelten Pro-
zesses der Griebennachentfettung lassen
sich deutlich héhere Gesamtausbeuten an
Reinfett erzielen. Zusitzlich besitzen die
Grieben wegen des geringeren Fettge-
haltes eine wesentlich hshere Qualitit.
Zur Behandlung des anfallenden Leim-
wassers bieten Westfalia Separator und
GEA Wiegand mit einer Proteinrtickge-
winnung durch Eindampfung und zentri-
fugale Trennung eine umweltfreundliche
und wirtschaftliche Losung.
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Reinfett zur Lagerung

Fettgewinnung-Standard
Der Prozessablauf

Die komplette Prozesslinie kann voll auto-
matisch gesteuert, tiberwacht und gereinigt
werden. Nach erfolgtem mechanischen
und thermischen Zellaufschluss durch
Wolf und Schmelzrohr sowie der Erhitzung
des Rohfettes im Schmelzbehilter durch
Zugabe von Direktdampf wird das Schmelz-
gut dem Dekanter kontinuierlich zum
Vorklédren zugefiihrt. Hier werden durch
Einwirkung der Zentrifugalkraft die
Grieben von der fliissigen Phase getrennt,
die aus Fett, Leimwasser, Kondensat und
Feststoffresten besteht. Die Fliissigkeits-
phase wird anschlieSend noch einmal
erhitzt und dem Separator zugefiihrt. Der
Separator mit selbstentleerender Trommel
trennt die Fliissigkeitsphase in Fett und
Wasser. Gleichzeitig werden die Restfest-
stoffe abgeschleudert, in periodischen
Zeitabstdnden ausgetragen und wieder in
den Prozess zuriickgefiihrt. Die wihrend
der Separierung notwendigen Trommel-
entleerungen werden wie der gesamte
Prozess automatisch gesteuert und tiber-
wacht. Mit unserem patentierten Hydro-
Stop-System konnen préazise Teilent-
leerungen vorgenommen werden, die

einen Produktverlust minimieren. Abhén-
gig von der eingesetzten Rohfettart, der
gewtinschten Qualitit des zu gewinnen-
den Reinfettes und der maximalen Durch-
satzleistung kann der Prozess eine oder
zwei Separatorenstufen umfassen. Mit
der zweiten Trennstufe wird eine Feinst-
klarung des Fettes vorgenommen. Hier
werden durch Zugabe von Heiflwasser
mit einer Temperatur von mindestens

95° C feinste Eiweifistoffe ausgewaschen,
welche in Verbindung mit Wasser die
Qualitdt des Reinfettes durch eine Hydro-
lyse der Glyceride beeintréchtigen wiirden.
Dadurch erhoht sich der Anteil an freien
Fettsduren im Endprodukt. Das Reinfett
wird in einem Zwischenbehilter aufge-
fangen. Eine Photozelle tiberwacht auto-
matisch die Triibung des gewonnenen
Reinfettes, so dass Verunreinigungen oder
freies Wasser im Reinfett ausgeschlossen
sind. Die Steuerung der Anlage verhindert
ein Trockenlaufen der Pumpen und damit
einen eventuellen Lufteintritt in das Pro-
dukt. Das Ausschmelzen nach dieser
Methode dauert nur wenige Minuten. Der
zugefiihrte Direktdampf schiitzt das Fett
vor Oxydation; Geruch und Geschmack
werden neutral.

Die Prozessflexibilitat

Bestimmend fiir die Qua-
litdt des Reinfettes sind
die Qualitit der Rohware
und die Kontaktzeit des
geschmolzenen Fettes mit
den Eiweifistoffen. Durch
Einblasen von Direkt-
dampf wird die erforder-
liche Schmelztemperatur
rasch und gleichmégig
erreicht. Dariiber hinaus
miissen Rohfette verschie-
denster Qualitat und
Sorte mit der gleichen
Maschineneinstellung ver-
arbeitet werden konnen.
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Getranketechnik

Molkereitechnik

Nachwachsende Rohstoffe

Chemie/Pharmazie

Marine

Energie

Olfeld

Fluids & Water

Engineering

Gebrauchtmaschinen

Cross-Flow Filtration
mit Keramikelementen

Original Manufacturer Service

Die in dieser Broschire enthaltenen Angaben dienen
lediglich der unverbindlichen Beschreibung unserer
Produkte und erfolgen ohne Gewahr.

Verbindliche Angaben, insbesondere zu Leistungsdaten
und Eignungen zu bestimmten Einsatzzwecken, kénnen nur
im Rahmen konkreter Anfragen gemacht werden.
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